
¿Es consciente de cómo sus procesos 
higiénico-sanitarios en la manipulación 
de los alimentos, afectan su reputación?

CURSO SOBRE
SISTEMA HACCP



Lo ideal es contar con una 
capacitación certificada del Sistema 
HACCP que le permita identificar y 
gestionar eficazmente sus Riesgos 
y Puntos Críticos de Control, 
mejorando su competitividad y 
convirtiéndolos en orgullosos 
referentes de su mercado.

Hoy en día, la valoración y una 
conveniente reputación son 
factores clave a la hora de 
impulsar el crecimiento de los 
establecimientos que manipulan 
alimentos. Por ende, quienes no 
estén alineados a ello, corren el 
inminente riesgo de fracasar. 
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Por eso, en SERVIMETERS PERÚ potencializamos el crecimiento de su 
empresa y aseguramos el conocimiento de sus colaboradores en el 
mercado a través de una formación certificada en el Sistema HACCP, acorde 
a la Legislación de Inocuidad y el Codex Alimentarius, con la finalidad de 
identificar y aplicar los fundamentos, principios y requisitos relacionados al 

Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control.
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AsincrónicaSincrónicaPresencial

Así con SERVIMETERS PERÚ

Aportará confianza al consumidor respecto a la 
manipulación e higiene de los alimentos, reduciendo 
la aparición de enfermedades causadas por estos, 
contribuyendo a un "voz a voz" positivo respecto a 
su reputación como negocio.

Asegurará la inocuidad de los alimentos 
producidos, en cumplimiento con la normativa 
vigente y su calidad.

Recibirá certificado de capacitación en Sistema 
HACCP, fortaleciendo su perfil y el de su Compañía, 
facilitando la generación de nuevos negocios tanto 
de alcance nacional como internacional.

Contamos con las siguientes modalidades:

¡Usted elige!
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Y recuerde que, SERVIMETERS cuenta con más de 20 años 
de experiencia, liderando y apoyando con instructores 
especializados a las Compañías que buscan entregar 
Productos y Servicios Seguros a la sociedad, mediante 
altos estándares de calidad, un equipo experimentado en 
sus respectivos campos, y con la genuina intención de 

ayudarlos a mejorar sus procesos.

Con el curso en Sistema HACCP 
SERVIMETERS PERÚ usted avanzará 
al siguiente nivel de la excelencia y 
nosotros seguiremos impulsando 
exitosamente a la industria de 

alimentos.

¡Todos ganamos!

E inicie un proceso de mejora continua, 
con orientación y acompañamiento 

personalizado.
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https://shorturl.at/fgkES
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https://shorturl.at/fgkES

Somos el Organismo Evaluador de la Conformidad 
(Acreditado por la ONAC) con más de 20 años de 
experiencia, especializado en apoyar a las Compañías 
que buscan entregar servicios seguros a la 
sociedad, mediante los procesos de calibración, 
inspección y certificación, bajo los principios de 
imparcialidad, confiabilidad, y confidencialidad. 

ventasperu@servimeters.com.pe

servicioalcliente@servimeters.com.pe

www.servimeters.com.pe


